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» Maisto  tvarkymo  subjektai  turi  vadovautis
naujausiomis Geros higienos praktikos (GHP)
taisykliy redakcijomis.




HN 15:2021 pakeitimali

Recepturos / technologiniai apraSymai \ e

» Patiekalal, kulinarijos, konditerijos gaminiai turi bati pagaminti
pagal vieSojo maitinimo jstaigos atsakingo asmens patvirtintas
receptiras, technologinius aprasymus.

J Netaikoma:

[ vieSojo maitinimo veikloms, susijusioms su:

- labdara;

- edukacinémis;

- bendruomeninémis maisto tvarkymo veiklomis, kai maistas
ruoSiamas retkarciais Ir (ar) nedideliais kiekiais;

O kai vadovaujantis Valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos
direktoriaus patvirtintais maisto tvarkymo reikalavimais
vykdoma kepiniy, miltiniy produkty, paruosty valgiy ir patiekaly
gamybos mazais kiekiais veikla. U N 15:20217

7p.
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HN 15:2021 pakeltimali

Joduotos druskos naudojimas | .
v'Reikalavimas naudoti / parduoti tik joduota druska panaikintas
HN 15:2021 Nuostatos

perkeltos

Isigaliojo
LIETUVOS RESPUBLIKOS SVEIKATOS APSAUGOS MINISTRAS 2021_11_01

ISAKYMAS
DEL JODO TURINCIOS VALGOMOSIOS DRUSKOS NAUDOJIMO MAISTO PRODUKTU GAMYBOJE

2021 m. liepos 9 d. Nr. V-1639
Vilnius

»VieSojo maitinimo istaigu tieklamo maisto gamyboje
naudojama tik 20-40 mg/kg jodo turinti valgomoji druska.
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Bendri higienos reikalavimai
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Gyviinai maisto tvarkymo vietose (1) \ Y A

» Maisto tvarkymo vietose neturi biiti: D HNllj:s.OZI 7
- SU maisto tvarkymu nesusijusiy asmeny;
- taip pat kaciy, Suny ar kity gyviiny augintiniy.

U ISskyrus atvejus, kai:
vieSojo maitinimo jstaigose gyviinai__augintinial__laikomi

Valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos direktoriaus 2014 m.
geguzés 15 d. jsakymu Nr. B1-433 ,Dél Gyviiny augintiniy
laikymo viesojo maitinimo jmonése tvarkos apraso patvirtinimo**
nustatyta tvarka.
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HN 15:2021 pakeitimali

Gyviinai maisto tvarkymo vietose (11) \ _

» VieSojo maitinimo jstaigy, draugiSky gyviinams augintiniams,
lankytojy aptarnavimo vietose (lankytojy salése, lauko kavinése ir
pan.) leidziama priimti kates, Sunis ir Kitus gyvinus augintinius
viesojo maitinimo jstaigos nustatyta tvarka, jeiqu uztikrinama:

v’ lankytojams tiekiamo maisto sauga;
v apie vieSojo maitinimo jstaigos taikomus reikalavimus lankytojai,
atsivedantys nurodytus gyviinus, yra informuojami is anksto.

Informacija apie tai, kad vieSojo maitinimo jstaiga yra draugiska
gyvinams augintiniams ir vieSojo maitinimo jstaigos taikomi
reikalavimai lankytojams, atsivedantiems gyviinus, turi buti skelbiama
prie jéjimo arba kitoje gerai matomoje vietoje.

‘H’ HN 15:2021
[ 15 p. 8




HN 15:2021 pakeitimali

Lankytojy asmens higiena ‘ oy

» VieSojo maitinimo jstaigy, jskaitant vieSojo maitinimo jstaigas,
vykdancias sezoning, trumpalaike renginiy metu ar kaimo turizmo
sodybose veiklas, lankytojams turi bati sudarytos salygos:

vtinkamai ranky higienai ir (ar) dezinfekcijal — prie jéjimo i vieSojo
maitinimo jstaigg Ir tualeta gerai matomoje vietoje turi biti:

- pateikta_Informacija apie asmens higienos laikymosi butinybe (ranky
higiena, koséjimo, ¢iaudéjimo etiketas ir kt.);

- pakabinta lankytojuy ranky dezinfekcijai skirta priemon¢;

v'pasinaudoti tualetu, nusiplauti rankas po tekandiu vandeniu su

muilu. Tualete turi biti:
- skysto muilo; HN 15:2021]
- prireikus ranky dezinfekcijos priemoniy; 16 p.

- ranky nusausinimo priemoniy.

Draudziama rankoms nusausinti naudoti daugkartinio naudojimo
ranksSluoscius. o



HN 15:2021 pakeltimali

Viesojo maitinimo jstaigose inventoriaus valymas/
dezinfekavimas ‘

&- >
Ip/‘ . Vg?‘

Turi bati uztikrinamas tinkamas lankytojams aptarnauti skirto inventoriaus

(staly, kédziy ir pan.) ir pertvary valymas ir dezinfekcija. HN 15:2021
17 p.
Daznai lieCiami pavirsiai Lankvtoiu stalai o .
(sanitariniai mazgai, kriauklés, RS Indai ir jrankiai
dury ran1_<enos, l_)e_mko korteliy (i¥skyrus atvejus, kai
skaitytuvai ir pan.), doi
lankytojams pateikiami bendro ngu OJar.n(.)S turi bati plaunami
naudojimo indai ar pakuotés Vlenk'artlnes indaplovése ne
(cukraus, druskos, padazy ir kt.) staltiesés) zemesnéje kaip +60 °C
temperatiiroje ARBA
turi buiti naudojamos
kitos tinkamos indy ir
L .. R . jrankiy Svarg ir saugg
: a b_utl _Valoml o turl_ Dt Va-IOIIl'l i uztikrinancios
dezinfekuojami ne reciau kaip dezinfekuojami po : )
, : . _ priemonés.
vieng karta per dieng kiekvieno apsilankymo
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Darbuotojy asmens higiena

» Darbuotojai turi laikytis asmens higienos taisykliu:

- periodiskai (pries pradedant darba; pries tvarkant termiskai
apdorotg ar vartoti paruosSta maista; prieS apsimaunant,
keiCiant Ir nusiémus pirstines Ir kt.) plauti rankas skystu muilu
Ir tekanciu vandeniu ir_dezinfekuoti jas specialiomis ranky
dezinfekcinémis priemonémis;

- vengti liesti rankomis veida, akis, nosj, burna ir kt.;

- laikytis koséjimo Ir ¢iaudéjimo etiketo.

| Ranky plovimo ir (ar) dezinfekavimo vietose turi biiti jrengta
aiSkios ranky plovimo ir (ar) dezinfekavimo instrukcijos ir
uztikrinti, kad buty skysto muilo, prireikus — dezinfekcijos
priemoniy. HN 15:2021

Dl& 19, 22 p.]
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HN 15:2021 pakeitimali T
Patalpy/jrangos/darbuotojy higiena ‘ o

» Patalpy, jrangos Ir darbuotojy higienal uztikrinti maisto
tvarkymo subjektai turi turéti ir naudoti tam tikslui skirtus
ploviklius, valiklius ir biocidinius produktus.

v" Biocidiniai produktai, plovikliai ir valikliai turi biti laikomi
originalioje pakuotéje, tam skirtoje vietoje ir naudojami pagal
paskirtj, latkantis gamintojy pateikty naudojimo instrukcijy.

HN 15:2021
21 p.
12




» Maisto produkty, kurie mikrobiologiniu pozitriu yra greitai
gendantys IR kuriy ,,Tinka vartoti iki ... (data)* nurodytas terminas
yra trumpesnis kaip 3 ménesiai

ARBA

galutiniam vartotojui skirty nefasuoty maisto produkty IR maisto

produkty, Kurie paprastai suvartojami per trumpa laika ir kKuriems

nereikalaujama nurodyti minimalaus tinkamumo vartoti termino (pvz.,

kepiniy Kurie, atsizvelgiant j jy sudétj, paprastai suvartojami per 24 val.

nuo pagaminimo ir kt.) dokumentus turi saugoti:

- maisto produkty gamintojai — 6 mén. nuo produkty pagaminimo
dienos;

- kiti subjektal — 6 mén. nuo produkty gavimo dienos. D

HN 15:2021
28.1 p.

13




HN 15:2021 pakeitimali

A
-
3
\ 5

Su maisto sauga susijusiy dokumenty saugojimas (1) ‘ oy, N

» Maisto produkty, kuriy ,,Tinka vartoti iki ... (data)“ nurodytas
terminas yra ilgesnis kaip 3 meénesiai IR maisto produkty, kuriems
nurodytas minimalus tinkamumo vartoti terminas ,,Geriausias iKi ...,
dokumentus subjektai turi saugoti iki produkty tinkamumo vartoti
termino pabaigos ir jam pasibaigus — dar 6 mén.

» Maisto produkty, kurie paprastai suvartojami per ilga laika ir
kuriems nereikalaujama nurodyti minimalaus tinkamumo vartoti
termino (pvz., vyny, Kietojo cukraus ir kt.) dokumentus turi saugoti:

- gamintojai 5 metus nuo produkty pagaminimo dienos;
- kiti subjektai — 5 metus nuo produkty gavimo dienos.

HN 15:2021
28.2; 28.3 p.
14
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Bendrieji maisto gamybos,

ruosimo, perdirbimo higienos
reikalavimai
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Produkty atSildymas ‘

Produktai gali biiti atSildomi:
v patalpose, kuriose kontroliuojama temperatiira;
v Saldytuve;

v mikrobangy krosneléje;

v po Saltu tekanciu vandeniu, uztikrinant, kad produktas
nesilies su Siuo vandeniu Ir nebus uzterStas Kitals
budais.

HN 15:2021
29 p.

16



HN 15:2021 pakeitimali

Apdorojimas Siluma (I) ‘ ke

d Apdorojant Siluma maista, skirtg vartoti tik apdorota
Siluma, jis turi buti pakaitinamas taip, kad temperatira jo
viduje pasiekty ne maziau kaip +75 °C, iSskyrus patiekalus,
kuriems dél kulinariniy ar technologiniy priezas¢iy numatyta
Kitokia Siluminio apdorojimo temperattra, jel tal neturi
jtakos produkto saugali.

J Pagamintas maistas, kuris patiekiamas karstas, turi biti
laikomas Siluma palaikanciuose jrenginiuose (talpyklose),
esant juose ne zZemesnei kaip/+63 °C temperattrai, Ir
suvartotas pagaminimo diena. &

HN 15:2021
30 p.
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HN 15:2021 pakeltimali

Karsto maisto iSne$iojimas/iSvezimas ‘ '

» Jeigu pagamintas karsStas maistas tiekiamas (iSneSiojamas ar
iSveZamas) galutiniams vartotojams ne is irenginiuy (talpykly),
kuriuose palaikoma ne zemesné kaip +63 °C temperatiira, JIS turl
buti pristatomas ne ilgiau kaip per 2 valandas.

(d Netaikoma kai:

pagamintas maistas, kuris patiekiamas karStas, pagal sutart]
tiekiamas vaiky ugdymo, asmens sveikatos prieziuros, socialinés
globos ir pan. jstaigoms.

Kitas galutiniams vartoto;ams tiekiamas (iSneSiojamas ar iSvezamas)
maistas turi buti vezamas gamintojo nurodytomis laikymo

salygomis.
HN 15:2021
30 p.
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Atvésintas maistas | Yo

ki 2021-10-31:

Atvésintas karStas maistas laikomas saldytuve esant ne aukstesnei
kaip +4 °C temperatiirai ne ilgiau kaip 24 valandas. Po
pakartotinio Siluminio apdorojimo maisto realizavimo terminas

turi bati ne ilgesnis kaip 1 valanda.
Nuo 2021-11-01:

Atvésintas karStas maistas turi buti laikomas saldytuve esant ne
aukstesnei kaip +4 °C temperatiirai ne ilgiau kaip 24 valandas. Po
pakartotinio Siluminio apdorojimo _maisto pateikimo galutiniam
vartotojui terminas turi buti ne ilgesnis kaip 2 valandos.

HN 15:2021
30 p.
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Draudziama:

v’ §vieziag maista sumaiSyti SU anksciau paruostu
maistu, jskaitant patiekalus, ar jy likuciais,

v’ vieSojo maitinimo jstaigose gaminti varske,

strius, raugintus pieno produktus (isskyrus
gaminant tradicinius jvairiy Saliy patiekalus ¢ Ppapildyta

specializuotose viesojo maitinimo jstaigose (pvz.,
indy, vegetary restoranuose Ir pan.), konservus
(mésos, gryby, darzoviy, padazy ir kt.);

/' laikuti 115 . e
laikyti uzsaldyta maista aukStesnéje nel nustatyta <\| ——

temperatiiroje ar pakartotinal uzsaldyti atsildyta

maista; 20
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Draudziama (I1)

Kepimui naudoti  kepti neskirtus riebalus arba

skon]. <...> Laisvyjy riebaly rugsciy koncentracija

riebalus, pakeitusius jiems budinga spalva, kvapa,
epakito

riebaluose neturi virsyti 2,2 proc. Kai laisvyjy
riebaly riigsciy koncentracija pasiekia 2,2 proc.,
riebalai turl buti pakelsti;

tvarkyti maista jvykus vandentiekio ar kanalizacijos

tinkly avarijal, nutrikus karSto ar Salto vandens ar

elektros energijos tiekimui, sugedus $aldymo epakito

VN

jrenginiams, talp  pat atliekant  remonta,
dezinfekc1ja, dezinsekcija, deratizacija;

organizuojant pobivius, Sventes ar Kitus renginius,

vieSojo maitinimo jstaigoms priimti i§ paslaugos Nauja

uzsakovy pirkto ar namuose gaminto maisto. nuostata
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Tinkamumo vartoti termino nustatymas (1) | %

» Gamintojo nustatytas tinkamumo vartoti terminas turi
uztikrinti maisto saugg Ir kokybe nurodytomis laikymo
salygomis.

» Jeigu tinkamumo vartoti terminas néra reglamentuotas
konkre¢iuose ES ar nacionaliniuose maisto srities teisés
aktuose maisto produkty, tinkamumo vartoti terming nustato
maisto gamintojas, zenklinamy tinkamumo vartoti nuoroda:

-, Tinka vartoti iki ... (data)“ — remdamasis laboratoriniy ir (ar)
kity tyrimy duomenimis (naudojant apibendrintos tyrimy
studijos duomenis);

- ,,Gerlausias Ikl ... (data)* — remiamasi gamintojo sukaupta
patirtimi ir laboratoriniy ar moksliniy tyrimy duomenimis.

HN 15:2021
36 p.




HN 15:2021 pakeitimai

Tinkamumo vartoti termino nustatymas (1) | .

» Kompetentingai institucijai pareikalavus, gamintojas
privalo pateikti duomenis, pagrindzian¢ius nustatyta
tinkamumo vartoti terming.

» Maistas, zenklinamas tinkamumo vartoti nuoroda
., Tinka vartoti Iki ... (data)*“ negali biiti parduodamas
Ir naudojamas maisto gamyboje Ir vieSajame
maitinime, kai Jo tinkamumo vartoti terminas

pasibaigges.
HN 15:2021
D 36 p. 7
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Savikontrolé

» Visi maisto tvarkymo subjektal turi atlikti tvarkomo MAISTO ir
APLINKOS laboratoring savikontrole:

- laikydamiesi ES teisés aktuose nustatyto méginiy émimo daznumo
(kai jis nustatytas), U HN 15:2021 ]

ARBA 38 p.

- vadovaudamiesi maisto tvarkymo subjekto taikomais
savikontrolés, pagristos RVASVT principais, reikalavimais.

» Produktal, kuriems teisés aktuose nenustatyti konkretis
laboratorinés kontrolés reikalavimai, turi bati tikrinami priklausomai
nuo jy pobidzio bei rizikos gyventojy sveikatai laipsnio.

» Laboratoriniy tyrimy daznj ir tirlamus rodiklius maisto tvarkymo
subjektas nusistato atsizvelgdamas j gautus laboratoriniy tyrimy
rezultatus, siekdamas uztikrinti, kad j rinkg tiekiamas maistas
atitikty maisto srities teisés akty reikalavimus. y
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